
ROUTES DU BONHEUR Las estrellas de la gastronomía
francesa de Lyon

Sus nombres son Blanc, Troisgros, Marcon y Pic. Apellidos famosos en todos los
continentes, garantía de una cocina francesa que se reinterpreta constantemente.
Grandes chefs de los establecimientos Relais & Châteaux, galardonados con tres estrellas
de la Guía Michelin 2020, profundamente enamorados de su entorno. Haciendo gala de su
concepto del hecho de compartir, le servirán manjares a base de los ingredientes de sus
productores preferidos. Entre comida y comida de excepción, partimos al descubrimiento
de los mercados y viñedos, las aves de corral, los productores de lentejas o los viveristas...

4 NOCHES
PRECIO PREVIA

PETICIÓN*

Un conserje a su disposición:
+1 800 735 2478 *

* Prix Total communiqué à titre indicatif au 07/03/2024, calculé sur la base de 2 personnes en
chambre double pour un séjour du nombrede nuits indiqué sur cette page par établissement,
hors activités conseillées, hors établissements non réservables en ligne et hors restaurants.
** Prix d'un appel local.
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( 1 propiedad )

Georges Blanc Parc & Spa
Restaurante y hotel en un pueblo. En Vonnas, Georges Blanc, Chef y empresario visionario, ha construido
un verdadero pueblo gourmet, a orillas del río, en torno al reconstruido albergue de sus bisabuelos. Junto con
su familia, el Chef reinventa sin cesar las especialidades regionales mediante originales creaciones como la crepe
vonasiana con salmón y caviar o el emblemático pollo de Bresse con foie gras. Previa reserva, se puede visitar
una bodega que está entre las cinco mejores del mundo, con más de 135.000 botellas extraordinarias. En sus
casi cinco hectáreas de terreno, descubra el maravilloso spa, un espacio acuático junto al estanque y un gran
parque paisajístico iluminado por la noche.

Descanso semanal :
Restaurante gastronómico: almuerzo de lunes a jueves, lunes noche, martes noche. “L'Ancienne Auberge”: abierto todo los
dias.

Miembro de Relais & Châteaux desde 1972
Place du Marché 
01540, Vonnas 
(Ain)

Un conserje a su disposición: 
+1 800 735 2478 *

*El precio de una llamada local

VONNAS — 1 NOCHE1

Por las callejuelas del mercado de Châtillon-
sur-Chalaronne
Cyril Degluaire, apasionado avicultor de La
Bresse (Saint-Cyr-sur-Menthon)
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( 1 propiedad )

Troisgros
Restaurante y hotel en el campo. Troisgros se encuentra en el corazón del campo y a los pies del viñedo. El
conjunto está formado por una granja, en la que se encuentran un taller de cocina en el que trabajamos, el
restaurante "Le Bois sans Feuilles" en el que compartimos y una gran casa de estilo italiano donde
descansamos. Todos estos espacios tienen un alma moderna y están rodeados de pradera, bosque, estanque,
jardín y huerto. El gusto de Marie-Pierre, Michel y César, guiado por la sencillez en la cocina, se inspirará sin duda
en este nuevo emplazamiento.

Descanso semanal :
Hotel/Restaurante gastronómico: lunes y martes. “Le Central”: lunes y domingo. “La Colline du Colombier”: martes y miércoles.

Miembro de Relais & Châteaux desde 1966
728 route de Villerest 
42155, Ouches 
(Loire)

Un conserje a su disposición: 
+1 800 735 2478 *

*El precio de una llamada local

OUCHES — 1 NOCHE2

Dominio vinícola de Sérol, vinos como legado
(Renaison)
Los Mejores Obreros de Francia de Les Halles
de Roanne

Cerca de la propiedad
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( 1 propiedad )

Les Maisons Marcon
Restaurante y hotel en un pueblo. Con un panorama abierto al horizonte de los Valles de Ardèche y Mont
du Velay, el nuevo hotel de los Chefs Régis y Jacques Marcon, padre e hijo, cuenta con la certificación de
“Ecolabel”. La decoración es minimalista, con numerosos espacios acondicionados para contemplar las
montañas que lo rodean. Disfrute de un baño de agua pura en la piscina natural. El restaurante sirve cocina de
temporada. Régis y Jacques, amantes de la montaña, le ofrecerán setas, verduras y hierbas silvestres junto con
las lentejas verdes del Puy, pescados de río y su última novedad, el “couci-couça” de cordero con praliné de
ceps.

Descanso semanal :
Hotel/Restaurante gastronómico: almuerzo y cena de lunes a miércoles (del 1° de abril al 17 de diciembre), martes y miércoles
(del 7 de septiembre al 31 de octubre). “La Coulemelle”: martes y miércoles (del 28 de enero al 31 de diciembre), martes (del
1° de julio al 28 de agosto).

Miembro de Relais & Châteaux desde 1997
Larsiallas 
18 Route de Brard 
43290, Saint-Bonnet-le-Froid 
(Haute-Loire)

Un conserje a su disposición: 
+1 800 735 2478 *

*El precio de una llamada local

SAINT-BONNET-LE-FROID — 1 NOCHE3

Embajadores de las lentejas verdes de Le Puy
El mercado de productores de la place Albert-
Thomas (Saint-Étienne)

Cerca de la propiedad
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( 1 propiedad )

Maison Pic
Restaurante y hotel en una ciudad. Inspirarse en el mundo del perfume para crear salsas con sabores
complejos; despertar recuerdos de infancia maridando la flor de naranjo con la zanahoria para sublimarla o
hacer un postre como un cuadro monocolor: la cocina de Anne-Sophie Pic, llena de sensibilidad, se reivindica
como “femenina” en un mundo aún dominado por los hombres. Enriquecidos por sus viajes y sus hallazgos,
portadores de emociones para compartir con sus clientes, sus platos son auténticas creaciones cuya historia
explica gustosa esta Chef única. En consonancia con el restaurante, el hotel es un sitio refinado,
contemporáneo y acogedor, rodeado de un fascinante jardín mediterráneo.

Descanso semanal :
Hotel/“André”: abierto todo los dias. Restaurante gastronómico: almuerzo y cena de domingo a martes (del 15 de enero al 31
de mayo) (temporada baja), lunes, martes mediodía, domingo noche (del 1° de septiembre al 25 de diciembre).

Miembro de Relais & Châteaux desde 1973
285, Avenue Victor-Hugo 
26000, Valence 
(Drôme)

Un conserje a su disposición: 
+1 800 735 2478 *

*El precio de una llamada local

VALENCE — 1 NOCHE4

Las increíbles plantas aromáticas de Laurent
Bourgeois (Parnans)
Christine Vernay, viticultora de excepción
(Condrieu)

Cerca de la propiedad
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