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US$ 3 550,04*


tel:+18007352478

* Gesamtpreis als Richtwert zum 12/22/2024, berechnet auf der Grundlage von 2 Personen in
einem Doppelzimmer fiir einen Aufenthalt mit der auf dieser Seite angegebenen Anzahl von

Ubernachtungen pro Haus, ohne empfohlene Aktivitdten, ochne nicht online buchbare Hauser
und ohne Restaurants.

** Preis eines lokalen Anrufs.
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Q OSAKA — 1 NACHT

La Bécasse

Restaurant in einer Stadt. ,Gib dich nie zufrieden.” Diesen Rat gab der bekannte franzdsische Klichenchef
Alain Chapel einst dem Perfektionisten Yoshinori Shibuya. Er hat ihn nie vergessen. Mit immer hoéheren
Ansprichen und immer mehr Kreativitat ist dieser franzdsisch-japanische Kichenchef Chapel und Robuchon,
seinen beiden Vorbildern, gefolgt und betreibt heute ein Spitzenrestaurant in Osaka. In einem minimalistischen
Rahmen, mit Bronzen und Gemalden, kdnnen Sie seine franzdsisch inspirierten Wunderwerke geniel3en, wie
etwa den berihmten Hummersalat mit Koriander, Seezungenrouladen mit Ganseleber und Lamme-Piccata. Die
Perfektion ist wohl doch von dieser Welt

Montag (1/Monat), Sonntag.

Relais & Chateaux Mitglied seit 1993
1F Yuki Bldg.

3-3-9 Hirano-cho, Chuo-ku
541-0046, Osaka

(Osaka-shi)

In der Nahe des Hauses Ein Concierge steht Ihnen gerne zur

Verfiigung:

e Orientalisches Keramikmuseum, Osaka

*Preis fur ein Ortsgesprach


tel:+18007352478
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Kashiwaya Osaka Senriyama

Restaurant in einer Stadt. In diesem traditionellen Ryotei-Restaurant bietet das Kashiwaya Osaka Senriyama
am Rande der japanischen Stadt Osaka moderne japanische Gerichte in einem Rahmen im ,Sukiya-Stil“, dem
traditionellen japanischen Format flr Teezeremonien: Fusuma-Schiebetiren, Shoji-Raumteiler, Tatami-Matten und
Tokonoma-Empfangsraume, alle in einem zeitgendssischen Stil gehalten. Das Menu ist auf acht Gerichte
beschrankt, die jeden Monat wechseln. Die Spezialitaten von Kichenchef Hideaki Matsuo sind unter anderem
Amadai, ein Gericht mit gegrilltem Torpedobarsch, mariniert in einem salzigen Shrimp-, Shiokara-Dip“ und in Sake
zubereiteter Kugelfisch auf einer RUbensuppe.

Relais & Chateaux Mitglied seit 2012
2-5-18 Senriyama-nishi, Suita-shi
565-0851, Osaka

In der Ndahe des Hauses Ein Concierge steht lhnen gerne zur

Verfiigung:

e Orientalisches Keramikmuseum, Osaka
*Preis fur ein Ortsgesprach



tel:+18007352478
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Q KYOTO — 3 NACHTE

Kanamean Nishitomiya

Hotel und Restaurant in einer Stadt. Das Kanamean Nishitomiya ist ein Ryokan in der Nahe der modernen
Stadtmitte von Kyoto. Die Holzarchitektur beherbergt nur acht Suiten mit Blick auf einen kleinen japanischen
Blumengarten. Futon, Tatamis, Bambusmabel... hier herrschen Ruhe und Ausgeglichenheit. Hr. und Fr. Nishida
sind Hoteliers in der flnften Generation und begriBen Sie personlich mit traditioneller japanischer
Gastfreundschaft. So wie das sehr schéne Service, mit dem das Essen serviert wird, kimmern sich lhre
Gastgeber um alle Einzelheiten, inspiriert von der Geschichte des Bezirks Honeyanocho, berihmt fur die
handwerkliche Fertigung von Fachern, die dem Hotel seinen Namen gegeben haben.

( 1 mogliches Hotel )
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Relais & Chateaux Mitglied seit 2015
Tominokoji Rokkaku Sagaru
Nakagyo-ku

604-8064, Kyoto



%2? RELAIS & CHATEAUX Meine Route du Bonheur... - Unsere Routenvorschldge, um die Welt zu entdecken...

e KAGA-SHI — 4 NACHTE

Beniya Mukayu

Hotel und Restaurant in einem Dorf. Das seit 1929 im Kurort Yamashiro bestehende Beniya Mukayu liegt
auf der Route von Kyoto zu den historischen Statten Shirakawago und Gokayama, in der Nahe von Kanazawa,
die zum Weltkulturerbe gehdren. Die Architektur des Hotels betont den Kontrast von Licht und Schatten sowie
hellen und neutralen Farben. Jedes Zimmer hat ein eigenes Dampfbad im Freien, mit einem schénen Blick auf
den authentischen japanischen Park. Traditionelle Teezeremonie mit dem Inhaber, Kaiseki-Kiche auf lokal
gefertigten Kunsttellern sowie belebende Spa-Behandlungen machen das Beniya Mukayu zu einer wahren Oase
der Ruhe.

Relais & Chateaux Mitglied seit 2009
55-1-3 Yamashiro-Onsen

922-0242, Kaga-shi

(Ishikaw a-ken)
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O «anazawa

Zeniya

Restaurant in einer Stadt. Nehmen Sie am Tresen Platz und lassen Sie sich Uberraschen. Hier gibt es keine
Speisekarte und kein festes Menu, der Kichenchef folgt seiner Inspiration und seiner Wahrnehmung seiner
Gaste, um diesen eine einzigartige Mahlzeit zuzubereiten und einen einmaligen Augenblick zu zelebrieren, der
sich nicht wiederholen lasst. An der Spitze dieses Restaurants in Familienbesitz ist Shinichiro Tagaki der Huter
einer kulinarischen Tradition, die ihren Ursprung in dem Konzept von Ishoku Dogen hat, demzufolge ein
Zusammenhang zwischen Nahrung und Gesundheit besteht. Vom traditionellen Dekor bis hin zu den von
lokalen Kinstlern geschaffenen Keramiken, von der kleinsten Blume bis hin zu den besten Zutaten: Nichts bleibt
dem Zufall Gberlassen, um eine exquisite Kaiseki-Kliche und einen Augenblick perfekter Harmonie zu schaffen.

mittags und Sonntag abends.

Relais & Chateaux Mitglied seit 2016
2-29-7

Katamachi

920-0981, Kanazaw a-shi

(Ishikaw a)

In der Nahe des Hauses Ein Concierge steht Ihnen gerne zur

Verfiigung:
e Kenroku-en, einer der schénsten Garten Japans
e 21st Century Museum of Contemporary Art, Kanazawa

*Preis fur ein Ortsgesprach


tel:+18007352478
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